
Suggestions
du Moment

10 €

18 €

22 €

Planche du  moment
Tapenade,  houmous,  po ivronnade maison et  pa in  P i ta

À PARTAGER

Croque “t ruf fe”  à  la  meule  tarenta ise  et  jambon b lanc  aux  herbes  

P lanche “apéro”
Assort iment  de  f romages  et  charcuter ies  (300g)



Pièce  du  boucher  du  moment ,  garn i ture  du  jour   

Pavé  d ’espadon mi-cu î t  et  r isot to  d ’épeautre  au  pesto  de  roquette  

Salade de  croust i l lants  de  poulet  façon Caesar

Poulpe  gr i l lé ,  moussel ine  de  patate  douce et  sauce  v ierge
à  l ’hu i le  d ’o l ive  créto ise  

Magret  de  canard  cu î t  basse  température ,  moussel ine  de  choux
f leur/ tonka,  pommes grenai l les  et  sauce  fo ie  gras  

32 €

28 €  

30 à  40 €

12 €

À LA CARTE

ENTRÉES

VIANDES

POISSONS

12/23 €  

13 €Terr ine  de  g ib ier  à  l ’Armagnac  et  pa in  d ’épices  maison

Maquereau en  escabèche,  p ick les  et  sa lade  de  betterave  croquante

32 €



Les  Pâtes  du  Chef

Hamburger ,  Steak  Angus,  meule  savoyarde,  conf i t
d ’o ignons  et  mayonnaise  à  l ’estragon

Nuggets  maison ou  poisson (se lon  arr ivage) ,  garn i ture  au  choix  :   

f r i tes ,  l inguines  ou  légumes du  jour  +  bo isson +  1  boule  de  g lace

23 €

25 €

22 €

15 €

MENU ENFANT 

LES “  SPECIALES GOLFEURS”

Tartare  de  bœuf  c lass ique ou  à  l ’ i ta l ienne,  mesclun
et  f r i tes  maison



COUPES GLACÉES

Vani l le ,  chocolat ,  café ,  cass is ,  pass ion,  f ra ise ,

f ramboise,  c i t ron  vert ,  bulgare ,  no ix  de  coco,  

p istache,  pra l ine  rose

Dame blanche           12€

Chocolat  l iégeois       12€ 

1  boule

2 boules

3 boules

DESSERTS

Choux pra l ine  /chocolat  au  la i t ,  g lace  au  caramel  beurre  sa lé

Ravio les  exot ique  ananas/pass ion  et  sorbet  c i t ron

Café  gourmand

Macaron p istache/f ramboise,  sorbet  f ramboise

11 €

10 €

9 €

13 €

3 €

6 €

9 €


