SUGGESTIONS
DU MOMENT

Couteaux gratinés au beurre persillé et salicorne

Planche “apéro”
Assortiment de fromages et charcuteries (300gr)

Croque “truffe” a la meule Tarentaise
et jambon blanc aux herbes



A LA CARTE

Couteaux gratinés au beurre persillé et salicorne

Escalope de foie gras poélée, chutney de pommes et
pain d’épice maison

Ravioles de cépes et consommé de potimarron

Terrine de sanglier aux girolles et mesclun

Filets de perche meuniere, l[égumes du jour et frites maison

Filet de boeuf Monthéliard, sauce “tartuffade” & frites maison

“Supplément Rossini”

Cdte de boeuf Angus (min. deux personnes) gartinure du jour



Omelette aux champignons du moment et mesclun

Salade de chevre chaud au miel de lavande, jambon cru et noix

Tartare de beeuf classique ou a l’italienne
mesclun et frites maison

Hamburger Steak Angus, meule savoyarde,
confit d’oignons et mayonnaise a l’estragon

Les pates du chef

Steak haché de boeuf ou poisson (selon arrivage)
Garniture au choix : frites, ou

légumes du jour + boisson + 1boule de glace



