
C a s s o l e t t e  d ’ e s c a r g o t  a u  N o i l l y -
P r a t

G y o z a s  f r i t s  a u  p o u l e t  e t  c u r r y ,  s a l a d e
c r o q u a n t e  à  l a  v i e t n a m i e n n e  

E s p u m a  d e  p o m m e  d e  t e r r e  a u  l a r d  p a y s a n  e t
r e b l o c h o n  

1 1 €

1 5 €

1 2 €

Entrées

A LA CARTE 

304 Rte du Thovey, 74210 Giez

Nos planche Apéros 
S a v o y a r d
J a m b o n  c r u ,  r i l l e t t e  d e  p o r c ,  s a u c i s s o n  c a m p a g n a r d ,
t e r r i n e  d e  g i b i e r  m a i s o n ,  t o m m e ,  m e u l e  t a r e n t a i s e ,
r e b l o c h o n ,  b e u r r e  e t  c o r n i c h o n s  a v e c  p a i n  d e
c a m p a g n e  

1 9 €

P l a n c h e  d u  m o m e n t
 

1 9 €

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x478b959e5e6816f7:0x7458977aecb79bca?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


304 Rte du Thovey, 74210 Giez

E n t r e c ô t e  2 5 0 g r  ( o r i g i n e  I r l a n d e )  g r i l l é e
à  l a  p l a n c h a  e t  B M H

B u r g e r  s a v o y a r d  e t  f r i t e s  m a i s o n

T a r t a r e  d e  b o e u f  c l a s s i q u e  o u  à  l ’ i t a l i e n n e ,
f r i t e s  m a i s o n  

L i n g u i n e s  a u x  p a l o u r d e s  f a ç o n  m a r i n i è r e  

J o u e  d e  b o e u f  « A n g u s »   c o n f i t e  a u  c i d r e  

35€

26€

25€

2 5 €

2 4 €

Viandes

Spéciales Golfeurs

G a r n i t u r e  a u  c h o i x :  

F r i t e s  m a i s o n ,  e c r a s é  d e  p o m m e  d e  t e r r e  a u x  h e r b e s ,  l é g u m e s  c u i t
v a p e u r  o u  p o l e n t a  c r é m e u s e  

F i l e t  d e  p e r c h e s  m e u n i è r e s  a u  b e u r r e
b l a n c  

F i l e t  d e  b a r  c o n f i t  à  l ’ h u i l e  d ’ o l i v e  e t  c i t r o n  

2 9 €

2 5 €

Poissons

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x478b959e5e6816f7:0x7458977aecb79bca?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111


Desserts
 

Menu enfant

Coupes Glacées
 

304 Rte du Thovey, 74210 Giez

T a r t e  d u  j o u r  e t  g l a c e  v a n i l l e

Crème brûlée au génépi  

T i ramisu à  l ’amaretto  

Fondant  chocolat  et  g lace vani l le

P o i s s o n  d u  j o u r  p a n é  m a i s o n  o u  m i n i  b u r g e r
f r i t e s  
M i n i  f o n d a n t  c h o c o l a t  o u  g l a c e  

Vanil le,  café,  fraise,  framboise,  citron vert,  chocolat
noir,  caramel beurre salé

1  b o u l e 3 € 2 b o u l e s 6 € 3 b o u l e s 9 €

D a m e  b l a n c h e
C h o c o l a t  l i é g e o i s

1 5 €

8 €

9 €

1 0 €

1 2 €

1 2 €
1 2 €

https://www.google.com/maps/place//data=!4m2!3m1!1s0x478b959e5e6816f7:0x7458977aecb79bca?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111

