
A LA CARTE

Nos Planches Apéros 
Savoyarde
Charcu te r ie  &  f romages locaux

Planche du moment

19€

19€

Entrées
Tar ta re  de tomates  &  melon
charen ta i s  au  bas i l i c  e t  bu r ra t ina

Carpacc io de poisson du  jou r  à
l ’hu i le  de sésame e t  c i t ron

Cou teaux  gra t inés  en pers i l l ade e t
sa lade croquan te  de sa l icorne

12€

13€

15€

Salades 
Buddha bow l  au  qu inoa ( végétar ien )

Sa lade Caesar  aux  c rous t i l l an t s  de
pou l e t

15€

21€

Sa lade de tomate bu r ra ta  au  jambon
de Savoie e t  pes to

Sa lade Nordique au  saumon grav l ax
et  gambas

22€

26€

Viandes 
L ’omele t te  jambon &  f romage ,
sa lade e t  f r i tes

Tar ta re  de boeu f  c lass ique ,  f r i tes
maison

15€

25€

Bu rger  au  boeu f  Angus 24€

Cordon b leu  de veau  rev i s i té  sauce
mor i l les

28€

Ent recô te  gr i l lée  à  la  p lancha au
beu r re  maî t re  d ’hôte l

Tar ta re  de boeu f  à  l ’ i t a l ienne ,  f r i tes
maison

26€

35€

Garni tures au choix :
Fr i tes  maison ,  légumes du  jou r ,  pâ tes .



POUR FINIR

Desserts

Fa ise l le  cou l i s 6€

Carpacc io d ’ananas  mar iné au
gingembre e t  sorbe t  c i t ron ver t

Coupe de f ru i t s  rouges façon
Pav lova

10€

12€

Coupes Glacées  

Vani l le ,  Café ,  F ra i se ,  F ramboise ,
Ci t ron ver t ,  Chocola t  no i r ,  Caramel
beu r re  sa lé ,  bu lgare

1  bou l e

2  bou l es

3  bou l es

Dame b lanche

Chocola t  l iégeois

8€

9€

3€

6€

9€

Menu Enfant 
Poisson du  jou r  pané maison ou
nuggets  f r i tes

Glace 2  bou l es  au  choix

15€

Ass ie t te  de f romages de la  région 9€

8€Banof fee

Poissons
Tag l ia te l les  f ra îches  aux  gambas
sauce cu r ry

23€

Fish &  ch ips  de cabi l l aud sauce
tar ta re

23€

Fi le t  de perches  façons meunière
sauce v in  b lanc

29€

Garni tures au choix :
Fr i tes  maison ,  légumes du  jou r ,  pâ tes .


