
A LA CARTE

À partager
Savoyarde
Charcu te r ie  &  f romages de la  région

Planche du moment

19€

19€

Entrées
Feu i l l e tés  d ’escargots  en pers i l l ade
(8  p ièces )  e t  sauce au  Cognac

Velou té  de Po t imarron aux  rav io les
de cèpes

12€

13€

Salades / Omelettes

Brusche t ta  de saumon grav l ax  e t
sa lade de légumes croquan ts

Sa lade d ’au tomne au  magre t  de
canard fumé maison ,  fo ie  gras ,
v ina igre t te  à  l ’anc ienne e t  œu f
par fa i t

21€

23€

Sa lade de crous t i l l an t s  de
reb lochon au  jambon cru  de pays  e t
pommes grena i l les

19€

Feui l letés d’escargots
Au  beu r re  pers i l lé ,  sauce cognac
(20  p iéces )

20€

Foie gras  poê lé  aux  pommes
caramél i sées ,  g ingembre e t  sauce
au  por to  b lanc

19€

Fr icassée de champignons du
moment  e t  œu f  par fa i t

13€

Terr ine de g ib ier  maison à
l ’Armagnac e t  condiments

11€

Menu Enfant 
Poisson du  jou r  pané maison ou
nuggets  f r i tes

Glace 2  bou l es  au  choix

15€

Omele t te  jambon &  f romage ,  sa lade
e t  f r i tes

Omele t te  aux  champignons du
moment ,  sa lade e t  f r i tes

15€

19€



Desserts
Poi re  Be l le -Hélène au  choco la t
cara ïbe 52%

8€

Fa isse l le  cou l i s

Dôme façon Forê t -Noire aux
gr io t tes  maison

6€

12€

Coupes Glacées  

Vani l le ,  Café ,  F ra i se ,  F ramboise ,
Ci t ron ver t ,  Chocola t  no i r ,  Caramel
beu r re  sa lé ,  bu lgare

1  bou l e

2  bou l es

3  bou l es

Dame b lanche

Chocola t  l iégeois

8€

9€

3€

6€

9€

Ass ie t te  de f romages de la  région 9€

10€Tar te le t te  aux  no ix  &  caramel
beu r re  sa lé

Cu i s se  de pou l e t  fe rmier  rô t ie ,
r i so t to  aux  champignons du  moment
e t  jus  au  thym

26€

Fi le t  de bœu f  charo la i s  (250gr )
gr i l lé  à  la  p lancha ,  t a r te  f ine aux
endives e t  o ignons conf i t s ,  pommes
grena i l les  e t  sauce borde la i se

35€

Côte de bœu f  (pou r  2  pers . )
l égumes du  jou r  e t  f r i tes

70€

Tar ta res  de bœu f  charo la i s  coupé
au  cou teau
-Class ique
-A l ’ i t a l ienne

25€

Fi le t s  de perches  façon meunière
aux  légumes d ’au tomne ,  f r i tes
maison e t  sauce v in  b lanc

29€

Bu rger  savoyard à  la  meu l e
ta ren ta i se  e t  la rd paysan

22€

26€

Viandes 

Poissons

Cu i s ses  de grenou i l l es  en
pers i l l ade e t  f r i tes  maison

33€


