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SAUCISSON OU TERRINE DU MOMENT

CROQUE-MONSIEUR AU JAMBON PERSILLÉ
MEULE TARANTAISE & MESCLUN

PLANCHE APÉRO CHARCUTERIES DU
“MONT CHARVIN” & FROMAGES LOCAUX

HOT-DOG & FRITES MAISON

Snacking

Les Entrées
POMME-ANNA À LA SAVOYARDE AU
FROMAGE & SPECK

ŒUF BIO PARFAIT & CREME DE PETIT POIS À
L’ESTRAGON & MOUILLETTES

CARPACCIO D’ESPADON À LA TAHITIENNE &
CHUTNEY D’ANANAS

Les Salades
SALADE CAESAR AU POULET CUÎT À BASSE T°,
PARMESAN & CHIPS DE LARD

CROUSTILLANT D’AUBERGINE À LA FÉTA ET A
LÉGUMES ANTIPASTI
ARTICHAUTS, POIVRONS, TOMATES ET OIGNONS CONFITS

Prix Net service compris  TTC

I 9€ 

I 10€ 

I 19€ 

I 9€ 

I 10€ 

I 12€ 

I 13€/24€ 

I

I 22€ 

19€ 

SALADE NORDIQUE DE POISSONS GRAVLAX
TRUITES SAUMONÉE ET ARC EN CIEL EN GRAVLAX, SALICORNE,
BLINIS DE SARRASIN ET CHANTILLY AUX BAIES ROSES

I 24€ 

BROUILLADE AUX OEUFS BIO, COPEAUX DE
TRUFFE D’ETE

I 19€/25€ 



TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS À L’ITALIENNE

Les Plats

PIÈCE DU BOUCHER ET GARNITURE DU JOUR

POISSON DU JOUR ET GARNITURE DU JOUR

Consultez notre
ardoise

Jeunes golfeurs 
LINGUINES À LA CARBONARA
OU 
POISSON SELON ARRIVAGE (CONSULTEZ NOTRE ARDOISE)
FRITES OU LÉGUMES DU JOUR

SIROP

GLACE SURPRISE

I 23€ 

I 15€ 

Prix Net service compris  TTC

HAMBURGER DE BŒUF CHAROLAIS
FRITES ET MESCLUN

I 21€ 

OMELETTE JAMBON, FROMAGE & FINES
HERBES

I 15€ 

LINGUINE ALLE ZUCCHINE
À LA CRÈME DE COURGETTE, PÉCORINO ET NOISETTES TORRÉFIÉES

I 19€ 

TARTARE DE BŒUF CHAROLAIS CLASSIQUE I 21€ 

PLUMA DE COCHON DU “MONT CHARVIN” GRILLÉE I 26€ 

CUISSE DE POULET FERMIÈRE FAÇON
BASQUAISE SERVIE EN COCOTTE

I 26€ 

FILET DE DAURADE SNACKÉ I 29€ 

HAMBURGER FAÇON ROSSINI AU FOIE
GRAS POÊLÉ

I 28€ 

FRITES ET MESCLUN

FRITES ET MESCLUN

PÉQUILLOS ET RIZ ROUGE

TRILOGIE DE FENOUIL ET SAUCE VIERGE AUX OLIVES DE KALAMATA

FRITES ET MESCLUN

FRITES ET MESCLUN

PASTA À LA CARBONARA I 18€ 

POMMES DE TERRE GRENAILLES ET SAUCE PORTO



SALADE DE FRUITS FRAIS ET SORBET CITRON

CAFÉ OU THÉ GOURMAND

L’ASSIETTE DE FROMAGES

PROFITÉROLES AU CHOCOLAT

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE BOURBON

Les desserts

VANILLE, CAFÉ, FRAISE, PISTACHE, NOIX

DE COCO, FRAMBOISE, CITRON,

YAOURT, CHOCOLAT NOIR, CARAMEL

BEURRE SALÉ, MYRTILLE

1 BOULE   3€
2 BOULES 5€
3 BOULES 7€

Les coupes glacées

DAME BLANCHE

CHOCOLAT LIÉGEOIS

CAFÉ LIÉGEOIS

COUPE “COLONEL”

I 10€ 

I 9€ 

I 8€ 

I 11€ 

I 8€ 

I 10€ 

I 10€ 

I 10€ 

I 12€ 

Prix Net service compris  TTC

TIRAMISU SPÉCULOOS I 8€ 

COUPE “GOLF DES ALPES”
GLACE CRÈME DOUBLE DE GRUYÈRE, MERINGUE ET MYRTILLES

I 12€ 


